
今日くらいはいいよね。
おだやかな海があなたを包み込んでくれるかも

　

貨
客
を
運
ぶ
「
木
更
津
船
」
は
葛

飾
北
斎
の
浮
世
絵
に
も
描
か
れ
、
古

く
は
江
戸
か
ら
多
く
の
人
々
を
受
け

入
れ
て
き
た
木
更
津
港
。
日
本
一
高

い
歩
道
橋
「
中
の
島
大
橋
」
が
生
ま

れ
た
の
は
１
９
７
５
年
。
当
時
運
航

し
て
い
た
横
浜
・
川
崎
と
の
間
を
結

ぶ
大
型
フ
ェ
リ
ー
で
人
々
を
お
迎
え

す
る
に
は
こ
の
高
さ
が
必
要
で
し
た
。

橋
の
先
に
は
、
潮
干
狩
り
場
と
し
て

人
気
の
中
の
島
公
園
。
こ
の
橋
が
架

か
る
前
に
は
船
か
干
潮
時
に
砂
浜
を

歩
い
て
渡
る
し
か
手
段
が
な
か
っ
た

と
い
い
ま
す
。
ち
ょ
っ
と
ユ
ニ
ー
ク

な
フ
ォ
ル
ム
と
、
赤
・
青
の
コ
ン
ト

ラ
ス
ト
美
が
こ
こ
に
あ
り
ま
す
。

　

優
美
な
佇
ま
い
。
八
剱
八
幡
神

社
の
参
道
か
ら
ま
っ
す
ぐ
海
に
向

か
う
通
り
の
終
点
、
鳥
居
崎
海
浜

公
園
に
は
、
八
剱
八
幡
神
社
の
鳥

居
の
一
つ
と
し
て
鮮
や
か
な
赤
色

の
大
鳥
居
が
鎮
座
し
て
い
ま
す
。

こ
こ
で
は
70
年
程
前
か
ら
こ
の
海

の
安
全
が
願
わ
れ
、
守
ら
れ
て
き

ま
し
た
。
鳥
居
の
周
り
に
植
え
ら

れ
て
い
る
松
た
ち
も
ま
た
、
風
と

潮
か
ら
わ
た
し
た
ち
を
守
っ
て
く

れ
て
い
ま
す
。

　

鳥
居
崎
海
浜
公
園
に
は
、
大
人

の
遊
び
心
も
く
す
ぐ
る
よ
う
な
ア

ー
ト
な
遊
具
が
。
た
っ
ぷ
り
日
を

浴
び
ら
れ
る
ウ
ッ
ド
デ
ッ
キ
に
腰

掛
け
る
と
、
ず
っ
と
こ
こ
に
居
た

く
な
る
よ
う
な
心
地
よ
さ
を
感
じ

さ
せ
て
く
れ
ま
す
。

　

富
士
見
大
橋
を
渡
っ
て
す
ぐ
、
開

放
感
あ
ふ
れ
る
公
園
が
潮
浜
公
園（
写

真
）。海
に
面
し
た
遊
歩
道
で
は
、
時

折
通
る
船
を
横
目
に
ゆ
っ
た
り
散
歩

を
楽
し
め
ま
す
。レ
ジ
ャ
ー
シ
ー
ト
を

広
げ
て
く
つ
ろ
げ
る
芝
生
広
場
や
ベ

ン
チ
が
各
所
に
。
釣
り
場
、
テ
ニ
ス
コ

ー
ト
、ス
ケ
ー
ト
パ
ー
ク
、
ト
イ
レ
、

駐
車
場
も
あ
り
、
ド
ラ
イ
ブ
途
中
の

ひ
と
休
み
に
も
う
っ
て
つ
け
。

　

新
た
な
「
み
な
と
ま
ち
木
更
津
」

の
公
園
づ
く
り
を
進
め
て
き
た
の
が

パ
ー
ク
ベ
イ
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
。
鳥
居

崎
海
浜
公
園
の
ほ
か
吾
妻
公
園
も
計

画
地
の
１
つ
。
文
化
芸
術
施
設
に
併

せ
て
カ
フ
ェ
や
ド
ッ
グ
ラ
ン
な
ど
が

整
備
さ
れ
る
予
定（
２
０
２
８
年
度
）。

　

老
朽
化
し
た
ア
ー
ケ
ー
ド
の
撤
去

や
歩
道
の
整
備
が
進
み
、
富
士
見
通

り
は
新
し
い
顔
を
見
せ
始
め
て
い
ま

す
。
完
了
予
定
は
２
０
２
６
年
秋
頃
。

少
し
ず
つ
変
わ
り
ゆ
く
木
更
津
の
港

周
辺
。
暮
ら
す
人
も
、
訪
れ
た
人
も
、

帰
っ
て
き
た
人
も
、
そ
れ
ぞ
れ
が
思

い
思
い
に
過
ご
し
、
穏
や
か
に
賑
わ

う
未
来
が
き
っ
と
待
っ
て
い
ま
す
。

赤
い
橋
の
ヒ
ミ
ツ

も
う
一
つ
の
赤

港
と
く
ら
し
に
溶
け
込
む
公
園

ほっと ひと海
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ほ
っ
と
ひ
と
海

三
谷
美
奈
子

ラ
イ
タ
ー
皆
で
思
い
を
１
つ
に
木
更
津
マ
ガ
ジ
ン
を
カ
タ
チ
に
で
き
た
事
に
感
動
で
す
。
手
に
取
る
方
を
想
っ
て
一
文
一
文
字
に
向

き
合
う
本
当
に
か
け
が
え
の
な
い
経
験
で
し
た
。
制
作
に
関
わ
っ
て
く
だ
さ
っ
た
皆
さ
ま
に
心
か
ら
感
謝
し
て
い
ま
す
。

　

富
士
見
大
橋
を
渡
っ
て
す
ぐ
、
開

放
感
あ
ふ
れ
る
公
園
が
潮
浜
公
園（
写

真
）。海
に
面
し
た
遊
歩
道
で
は
、
時

折
通
る
船
を
横
目
に
ゆ
っ
た
り
散
歩

を
楽
し
め
ま
す
。レ
ジ
ャ
ー
シ
ー
ト
を

広
げ
て
く
つ
ろ
げ
る
芝
生
広
場
や
ベ

ン
チ
が
各
所
に
。
釣
り
場
、
テ
ニ
ス
コ

ー
ト
、ス
ケ
ー
ト
パ
ー
ク
、
ト
イ
レ
、

駐
車
場
も
あ
り
、
ド
ラ
イ
ブ
途
中
の

ひ
と
休
み
に
も
う
っ
て
つ
け
。

　

新
た
な
「
み
な
と
ま
ち
木
更
津
」

の
公
園
づ
く
り
を
進
め
て
き
た
の
が

パ
ー
ク
ベ
イ
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
。
鳥
居

崎
海
浜
公
園
の
ほ
か
吾
妻
公
園
も
計

画
地
の
１
つ
。
文
化
芸
術
施
設
に
併

せ
て
カ
フ
ェ
や
ド
ッ
グ
ラ
ン
な
ど
が

整
備
さ
れ
る
予
定（
２
０
２
８
年
度
）。

　

老
朽
化
し
た
ア
ー
ケ
ー
ド
の
撤
去

や
歩
道
の
整
備
が
進
み
、
富
士
見
通

り
は
新
し
い
顔
を
見
せ
始
め
て
い
ま

す
。
完
了
予
定
は
２
０
２
６
年
秋
頃
。

少
し
ず
つ
変
わ
り
ゆ
く
木
更
津
の
港

周
辺
。
暮
ら
す
人
も
、
訪
れ
た
人
も
、

帰
っ
て
き
た
人
も
、
そ
れ
ぞ
れ
が
思

い
思
い
に
過
ご
し
、
穏
や
か
に
賑
わ

う
未
来
が
き
っ
と
待
っ
て
い
ま
す
。

港
と
く
ら
し
に
溶
け
込
む
公
園

5555

高さ27メートル・長さ236メートル。木更津のシンボル的存在中の島大橋

　

時
代
は
変
化
し
、
人
々
は
今

木
更
津
の
街
に
何
を
求
め
る
の

だ
ろ
う
。
港
を
ゆ
っ
く
り
と
歩

き
、
キ
ラ
キ
ラ
と
し
た
海
、
ゆ

っ
た
り
進
む
船
、工
場
の
シ
ル

エ
ッ
ト
、
東
京
・
横
浜
の
街
並

み
を
遠
く
眺
め
な
が
ら
、
そ
ん

な
こ
と
を
考
え
て
み
る
の
も
良

い
か
も
し
れ
な
い
。
運
が
良
け

れ
ば
、富
士
山
を
一
望
で
き
る
。

ひとりおもい
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わ
た
し
は
美
容
室
に
⾏
く
と
き
、

同
じ
お
店
に
は
行
き
ま
せ
ん
。
久

し
ぶ
り
に
会
う
と
気
ま
ず
く
な
っ

て
し
ま
う
か
ら
、⼀
期
⼀
会
の
関
係

が
ち
ょ
う
ど
い
い
と
思
う
タ
イ
プ

で
す
。
そ
ん
な
わ
た
し
が
、
何
度

も
通
い
た
い
と
思
っ
た
お
店
が
⿂

屋
の
「
⿂
き
よ
」
で
す
。
夫
婦
で

営
ま
れ
て
い
て
、
３
代
続
く
お
店

の
由
来
は
初
代
店
主
の
ニ
ッ
ク
ネ

ー
ム
、
＂き
よ
さ
ん＂
か
ら
と
ら
れ
た

も
の
だ
そ
う
。
お
店
の
⽬
の
前
に

は
地
域
⼦
育
て
セ
ン
タ
ー「
ゆ
り
か

も
め
」
が
あ
り
、
取
材
中
に
も
⼩

さ
な
⼦
ど
も
2
⼈
を
連
れ
た
お
⺟

さ
ん
が
お
店
に
寄
り
、
⼦
育
て
の

話
を
し
た
り
、
店
主
が
⿂
を
捌
く

様
⼦
を
⼦
ど
も
に
⾒
せ
て
あ
げ
た

り
と
、
ほ
っ
こ
り
す
る
コ
ミ
ュ
ニ

ケ
ー
シ
ョ
ン
が
⾒
受
け
ら
れ
ま
し

た
。「
今
は
ス
ー
パ
ー
で
な
ん
で
も

買
え
る
け
れ
ど
、
個
⼈
店
だ
と
お

客
さ
ん
と
会
話
が
で
き
る
で
し
ょ
、

そ
れ
が
楽
し
い
の
よ
ね
。
今
⽇
は

天
ぷ
ら
が
作
り
た
い
、
刺
⾝
で
⾷

べ
た
い
、
と
い
っ
た
要
望
に
合
わ

せ
て
、
料
理
し
や
す
い
よ
う
に
⿂

を
調
理
で
き
る
の
」「
わ
た
し
た
ち

の
幸
せ
の
秘
訣
は
お
客
さ
ん
と
の

コ
ミ
ュ
ニ
ケ
ー
シ
ョ
ン
だ
よ
」と
ご

夫
婦
は
語
っ
て
く
だ
さ
り
、
わ
た

し
は
そ
ん
な
彼
ら
の
穏
や
か
で
明

る
い
⼈
柄
に
魅
了
さ
れ
ま
し
た
。

「
い
ら
っ
し
ゃ
い
」「
今
⽇
は
何
に
し

よ
う
か
」
そ
の
声
を
求
め
て
⿂
を

買
い
に
出
か
け
ま
し
ょ
う
。

東
京
湾
に
⾯
し
た
⽊
更
津
に
は
、古
く
か
ら
地
元
の
台
所
と
し
て
親
し
ま
れ
た
⿂
介
を
扱
う
お
店
が

点
在
し
て
い
ま
す
。⽊
更
津
ク
オ
リ
テ
ィ
の
ひ
と
つ
で
あ
る
海
の
幸
を
、お
持
ち
帰
り
し
て
み
ま
せ
ん
か

木
更
津
ク
オ
リ
テ
ィ
を
家
に

野菜のシャキシャキと⽢酢の酸味がアジにマッチ。

おかわり⽤に多めに作っておきましょう！

⿂きよおすすめ！  アジを使った

0438-22-3533　 ⽊更津市中央1-5-4　 7:00〜17:00　 ⽔・⽇　
⽊更津駅から徒歩7分　【MAP P02  B-2】

魚きよ

材料（2人分）
⃝魚きよのアジ…(⾖アジ)6匹
⃝⼈参…2分の1本
⃝ピーマン…１個
⃝⽟ねぎ…２分の１個
⃝鷹の⽖…適量
⃝⽢酢…150ml

⃝⽚栗粉…適量
⃝揚げ油…適量

〈作り方〉
1 野菜を薄く切る。鷹の⽖は輪切りにする
2 ⽢酢と切った野菜、鷹の⽖を容器に⼊れておく
3 アジのエラをはずして内臓を取り、⽔洗いして⽔分を取る
　 ⼤きなアジならさらに3枚に下ろしてひと⼝⼤に切っておく
4 アジに⽚栗粉をまぶして余分な粉をはたく
5 170℃に熱した油でアジを揚げる
6 こんがり揚げ色が付いたら温かいうちに2と絡ませる

渡邊さんが
教えてくれました！

私の家では、お酢と砂糖を
同量で⽕にかけた、“⽢、⽢、
⽢酢”で⾷べています。もちろ
ん市販の⽢酢でもOKです！

6666
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わ
た
し
は
美
容
室
に
⾏
く
と
き
、

同
じ
お
店
に
は
行
き
ま
せ
ん
。
久

し
ぶ
り
に
会
う
と
気
ま
ず
く
な
っ

て
し
ま
う
か
ら
、⼀
期
⼀
会
の
関
係

が
ち
ょ
う
ど
い
い
と
思
う
タ
イ
プ

で
す
。
そ
ん
な
わ
た
し
が
、
何
度

も
通
い
た
い
と
思
っ
た
お
店
が
⿂

屋
の
「
⿂
き
よ
」
で
す
。
夫
婦
で

営
ま
れ
て
い
て
、
３
代
続
く
お
店

の
由
来
は
初
代
店
主
の
ニ
ッ
ク
ネ

ー
ム
、
＂き
よ
さ
ん＂
か
ら
と
ら
れ
た

も
の
だ
そ
う
。
お
店
の
⽬
の
前
に

は
地
域
⼦
育
て
セ
ン
タ
ー「
ゆ
り
か

も
め
」
が
あ
り
、
取
材
中
に
も
⼩

さ
な
⼦
ど
も
2
⼈
を
連
れ
た
お
⺟

さ
ん
が
お
店
に
寄
り
、
⼦
育
て
の

話
を
し
た
り
、
店
主
が
⿂
を
捌
く

様
⼦
を
⼦
ど
も
に
⾒
せ
て
あ
げ
た

り
と
、
ほ
っ
こ
り
す
る
コ
ミ
ュ
ニ

ケ
ー
シ
ョ
ン
が
⾒
受
け
ら
れ
ま
し

た
。「
今
は
ス
ー
パ
ー
で
な
ん
で
も

買
え
る
け
れ
ど
、
個
⼈
店
だ
と
お

客
さ
ん
と
会
話
が
で
き
る
で
し
ょ
、

そ
れ
が
楽
し
い
の
よ
ね
。
今
⽇
は

天
ぷ
ら
が
作
り
た
い
、
刺
⾝
で
⾷

べ
た
い
、
と
い
っ
た
要
望
に
合
わ

せ
て
、
料
理
し
や
す
い
よ
う
に
⿂

を
調
理
で
き
る
の
」「
わ
た
し
た
ち

の
幸
せ
の
秘
訣
は
お
客
さ
ん
と
の

コ
ミ
ュ
ニ
ケ
ー
シ
ョ
ン
だ
よ
」と
ご

夫
婦
は
語
っ
て
く
だ
さ
り
、
わ
た

し
は
そ
ん
な
彼
ら
の
穏
や
か
で
明

る
い
⼈
柄
に
魅
了
さ
れ
ま
し
た
。

「
い
ら
っ
し
ゃ
い
」「
今
⽇
は
何
に
し

よ
う
か
」
そ
の
声
を
求
め
て
⿂
を

買
い
に
出
か
け
ま
し
ょ
う
。

　

い
ち
ば
ん
好
き
な
お
に
ぎ
り
の

具
材
は
？
と
聞
か
れ
た
ら
な
ん
と

答
え
ま
す
か
。
わ
た
し
は
あ
さ
り

の
佃
煮
⼀
択
で
す
。
祖
⺟
の
あ
さ

り
の
佃
煮
が
⼤
好
き
で
、
⼩
さ
い

頃
か
ら
⾷
べ
て
い
ま
し
た
。
そ
ん

な
わ
た
し
が
⽊
更
津
で
出
会
っ
た

絶
品
の
佃
煮
屋
さ
ん
を
紹
介
し
ま

す
。「
岩
崎
物
産
」
は
、
地
元
で

愛
さ
れ
る
名
店
で
、
特
に
お
中
元

や
お
歳
暮
の
時
期
は
、
来
店
す
る

⼈
や
注
⽂
の
電
話
が
後
を
絶
ち
ま

せ
ん
。
い
ち
ば
ん
⼈
気
は
あ
さ
り

の
佃
煮
で
、
味
の
染
み
た
濃
⼝
の

＂あ
さ
り＂
と
、マ
イ
ル
ド
な
＂⽢
⼝

あ
さ
り＂
が
あ
り
、
ど
ち
ら
も
刻

み
⽣
姜
が
効
い
て
い
て
ご
飯
に
合

い
ま
す
。
ほ
か
に
も
、
こ
こ
で
は

数
え
き
れ
な
い
ほ
ど
多
く
の
商
品

を
取
り
扱
っ
て
い
て
、
な
か
で
も
、

＂き
ゃ
ら
ぶ
き＂
は
店
主
の
岩
崎
さ

ん
に
と
っ
て
思
い
⼊
れ
の
あ
る
商

品
だ
そ
う
。
闘
病
⽣
活
を
し
て
い

た
お
客
さ
ん
に
「
こ
の
き
ゃ
ら
ぶ

き
の
お
か
げ
で
命
救
わ
れ
た
わ
」

と
⾔
っ
て
い
た
だ
け
た
こ
と
は
、

嬉
し
か
っ
た
経
験
だ
っ
た
と
語
っ

て
く
れ
ま
し
た
。
ま
た
、
⾹
ば
し

い
胡
⿇
と
く
る
み
の
相
性
が
よ
い

＂⾦
ゴ
マ
く
る
み＂
は
ス
タ
ッ
フ
の

⽅
お
す
す
め
で
、
元
々
く
る
み
が

苦
⼿
だ
っ
た
が
、
よ
く
売
れ
る
な
、

と
⾷
べ
て
み
た
ら
ハ
マ
っ
て
し
ま

っ
た
そ
う
。
岩
崎
物
産
で
、
あ
な

た
も
＂推
し
佃
煮＂
を
⾒
つ
け
て
み

て
は
い
か
が
で
し
ょ
う
。

木
更
津
ク
オ
リ
テ
ィ
を
家
に

高
橋
優
羽

岩崎物産おすすめ！  あさりの佃煮を使った

0438-22-3101　 ⽊更津市中央2-2-9　 8:30〜17:30　 日　
⽊更津駅から徒歩10分　【MAP P02  B-2】

岩崎物産
0438-22-3533　 ⽊更津市中央1-5-4　 7:00〜17:00　 ⽔・⽇　
⽊更津駅から徒歩7分　【MAP P02  B-2】

魚きよ

材料（1人分）
⃝岩崎物産のあさりの佃煮…適量
⃝卵…１個
⃝⻑ねぎ…４分の１本
⃝えのき…適量
⃝紅⽣姜…適量
⃝めんつゆ…50ml

⃝⽔…100ml
⃝醤油…⼤さじ1
⃝⽩⽶

〈作り方〉
1 長ねぎは斜めに、えのきは⾷べやすい⻑さに切る
2 フライパンにめんつゆと⽔、醤油を⼊れて温める
3 ねぎ、えのき、あさりを加えて中⽕で煮⽴たせる
4 沸騰後3分したら溶き卵を回し⼊れる
5 卵が半熟になってきたら⽕を⽌め、ご飯にのせる
6 お好みで紅⽣姜をトッピングする

岩崎物産さんのあさりは、刻み⽣姜が効いて味も

染みているので、つゆに溶かすだけで味に深みが増します！

岩崎さんが
教えてくれました！

うちのスタッフは、炊き込みご
飯、クラムチャウダーやパスタ
などに使⽤しているそうで、佃
煮の使い⽅は無限⼤です！

活
動
の
中
で
た
く
さ
ん
の
優
し
さ
に
触
れ
ま
し
た
。
特
に
、
取
材
で
何
度
も
お
伺
い
し
た
魚
き
よ
さ
ん
、
岩
崎
物
産
さ
ん
、
そ
し
て

制
作
メ
ン
バ
ー
の
皆
さ
ま
に
は
本
当
に
感
謝
し
て
い
ま
す
。
わ
た
し
も
い
た
だ
い
た
優
し
さ
を
次
に
繋
い
で
い
き
た
い
で
す
。

PHOTO : MANABU  SANO2 1  _  K I S A R A Z U M A G .
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7777 ただいまと言いたく
な
る
街

花火大会･やっさいもっさい

山麓

　
物
心
つ
い
た
頃
か
ら
祖
父
母
の

家
が
あ
る
木
更
津
に
住
ん
で
い
た

わ
た
し
。
田
畑
ば
か
り
の
田
舎
と

は
違
い
、と
は
い
え
何
で
も
揃
う

都
会
と
も
違
う
、
中
途
半
端
な
街

だ
な
ぁ
と
思
っ
て
い
た
。
幼
い
頃

の
わ
た
し
は
公
園
で
鬼
ご
っ
こ
や

か
く
れ
ん
ぼ
を
し
て
過
ご
し
て
い

た
た
め
、不
便
を
感
じ
た
こ
と
は

な
か
っ
た
け
れ
ど
、高
校
・
大
学

へ
と
進
学
し
て
電
車
や
車
で
通
学

す
る
こ
と
が
増
え
る
と
、
利
便
性

の
悪
さ
を
痛
感
し
早
く
木
更
津
を

出
た
い
と
い
う
気
持
ち
が
募
る
ば

か
り
。
で
も
い
ざ
社
会
人
に
な
っ

て
一
人
暮
ら
し
を
は
じ
め
る
と
、

あ
れ
だ
け
出
た
か
っ
た
街
だ
っ
た

の
に
、
日
々
の
雑
踏
に
疲
れ
ほ
っ

と
で
き
る
木
更
津
が
恋
し
く
な
っ

た
。
学
生
の
頃
は
、「
不
便
＝
嫌

い
」
だ
っ
た
け
ど
大
人
に
な
っ
た

今
、
違
う
視
点
で
見
る
事
が
で
き

る
。
わ
た
し
が
感
じ
る
こ
と
と
、

ほ
か
の
人
が
感
じ
る
こ
と
は
き
っ

と
違
う
。
と
も
に
学
生
時
代
を
過

ご
し
て
い
た
友
人
た
ち
は
、
当
時

ど
の
よ
う
に
感
じ
、
思
い
過
ご
し

て
い
た
の
だ
ろ
う
と
、
木
更
津
マ

ガ
ジ
ン
を
き
っ
か
け
に
知
り
た
く

な
り
、
木
更
津
の
あ
れ
こ
れ
を
聞

き
始
め
た
の
が
こ
の
ペ
ー
ジ
の
原

点
と
な
る
。
そ
し
て
、
41
名
の
友

人
・
先
輩
・
後
輩
の
皆
さ
ん
と
、

70
名
の
木
更
津
で
働
く
皆
さ
ん
の

お
力
を
借
り
、
こ
の
素
敵
な
ペ
ー

ジ
が
生
ま
れ
ま
し
た
。「
木
更
津
」

と
真
剣
に
向
き
合
っ
た
半
年
間
。

わ
た
し
に
と
っ
て
す
ご
く
大
事
な

出
来
事
で
、忘
れ
ら
れ
な
い
と
っ

て
お
き
の
時
間
と
な
り
ま
し
た
。

１
１
１
人
の
ホ
ン
ネ   
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木更津のいいところ

1 位 …

2 位…

3 位…

46票

11 位 …11票

22 位 …8票
33 位 …7票

1 位 … 22票

2 位 … 18票
16票

12票
4票 3 位 … 13票

5票

4票

4票

4票

4票

4票

4票
4票

37票

29票

アクアラインがあり都心へのアクセスがよい

1 位 … 76票
交通の便

3 位 … 9票
子育てに不便が多い

2 位 … 17票
駅前の活気のなさ

海も山もあって自然豊か

都会でも田舎でもなく＂ちょうどよい＂ところ

木更津をひとことで言うと

どこからでも富士山が
きれいに見える

潮浜公園から見る港
海ほたる･アクアライン

番外編

中の島大橋 × 夕陽
住みやすい街

都心から
いちばん近い田舎 東京湾の玄関口 花火大会･やっさいもっさい

 住んでいて困ったところ Q.1

好きな景色･風景Q.4
Q.5

おすすめのごはんやさん 時々カフェ

山麓

5票
木旺舎

5票
kutta

ラビン

地元の名物店
「九州ラーメン 友理」ほっとできる昔ながらの空間

「池田屋食堂」

4票

どで
かっちゃん

4票

cafe
Bohemian

さぼーる

チャイニーズ
レストラン龍

林家

アジアンダイニング
Rom Asia

モンシェリー
木更津ノ貫

Q.3

Q.2

107店舗の素敵なお店を教えてくれた。
木更津はおいしいものであふれているという事を

改めて感じ、ワクワクが止まらない！

昔から変わらず記憶に残る大切な景色。
1人ひとりの心の中でいつまでも輝いている場所。

そんな皆さんの好きを共有したい木更津ならではのユーモアあふれるひとこともたくさん。
田舎と都会が共存しているこの街は人々にとって

どのような存在なのか

近年で劇的に変化し、懐かしさと新鮮さを兼ね備えてパワーアップして
いる木更津。そんな街のことを皆さんはどう感じ、過ごしているのか

好きだけど、好きだからこそ思うみんなの「もう少しこうだったら
いいのにな」をぜひ知ってほしい

JR線以外にもローカル線の久
留里線やバスが出ていたりする
が、本数がとても少ない。車が
ないと不便を感じる街である

子ども数の割には保育園や幼稚
園が少なく待機児童が多い街。
共働き家庭への支援が少なかっ
たり、天気が悪い日に室内で遊
べる施設が少なく困ることが多い

飲食店など立ち並ぶが、スーパ
ーやドラッグストアはなく不便を
感じる。土地開発が進んでいる
西口に期待が集まっている

た
だ
い
ま
と
言
い
た
く
な
る
街  

１
１
１
人
の
ホ
ン
ネ

大
庭
彩
香

驚
き
と
発
見
と
学
び
の
詰
ま
っ
た
半
年
間
。
こ
の
活
動
を
通
し
て
自
分
の
知
ら
な
い
木
更
津
の
顔
を
た
く
さ
ん
知
る
こ
と
が
で
き
ま

し
た
。
か
け
が
え
の
な
い
時
間
を
共
に
創
り
上
げ
た
人
た
ち
と
出
会
え
た
こ
と
が
何
よ
り
も
嬉
し
く
、
わ
た
し
の
財
産
で
す
。

　1971年創業。2代目の池田照治さんと、眞
紀子さんが出迎えてくれる店。建物は入口が
奥まっていて迷子になってしまうので注意が
必要だ。名物の肉ピラフは店主の照治さんし
か作れない特別メニュー。いち押しはカツ丼
とラーメンだと素敵な笑顔の店主が教えてく
れた。変わらず愛されている食堂となっている。

　創業者の立野征夫さんは現
日本製鐵の関東進出に伴いご
兄弟に誘われて千葉へ移住。
1970年にお店を創業。その後
噂で広がり今や街では知らない
人がいないほどの有名店へと進
化していく。そして2代目の征博
さん、敏夫さんに受け継がれた。
人情と歴史を守り進化し続ける
ラーメン屋が地元にあることを
とても誇りに思う。

声が多かったのはやはり海
や港！ 海辺の公園から見え
る、海岸や工場などの夜景
も皆の心を穏やかにしてく
れる大切な色となっている。
また、桜の名所も多数ある
のもこの街の醍醐味だ

木更津と言ったら！ 東京や神奈川へのアクセスも抜群で車や高速バス
での移動がしやすくわたしたちの生活に無くてはならない存在である

自然要素がぎっしり詰まる。こんな街はなかなか無いんじゃないかと
感じる。1人ひとりが安心できる場所を見つけられる街である

都会とは違い、自然もあればアウトレットやイオンモール、おしゃれ
なカフェやレストランもあり、さまざまな顔をあわせ持っている

0438-23-5591　 木更津市文京5-4-7　 10:45〜15:30  
 （売切れしだい終了） 水・日　 木更津駅から徒歩20分
【MAP P02  C-3】

0438-37-3875　 木更津市港南台
4-2-7　 11:30〜21:00 (20:45LO)　
火・第3水　 館山道木更津南インターか
ら車で3分　【MAP P03  A-3】

１
１
１
人
の
ホ
ン
ネ   
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