
 

１ 認定によるメリット 

認定店：認定証の交付、のぼり旗、ステッカーの資材提供のほか、市ホームページ・チラシ等を通じて広く周知し、地産地消に取り

組んでいるお店を応援します。 

市 民：認定店を周知することで地場農林水産物が購入しやすくなります。 

２ 認定申請手続き 

市内に所在するスーパー、八百屋、魚屋、農産物直売所などの小売店や市内に所在するホテル、すし店、レストラン、居酒屋などの飲

食店が認定申請書を提出。（12月末及び６月末が締切） ⇒ 申請締切後審査し、令和 5年 2月に初回認定予定。 

３ 認定基準 

個別事項―小売店：概ね６か月以上の販売・掲示を行うこと 

飲食店：通年で１品以上使用し、提供・掲示すること 

４ グレードの付与 

取扱品の産地により４グレードに区分 

  ★★★★  （四つ星） 木更津産の米、野菜などの有機農産物   

  ★★★    (三ツ星）  木更津産の米、野菜、果物、水産物など  

  ★★      （二つ星） 君津・富津・袖ケ浦産の米、野菜、果物、畜産物、水産物など  

 ★       （一つ星） それ以外の千葉県産の米、野菜、果物、畜産物、水産物など 

 
 

 

地産地消推進店の認定を始めました！ 

市民の皆さんに地場農林水産物等（千葉県内で生産、収穫、水揚げ、飼育されたもの及びそれらを主な原材料として加工されたも

の）への理解と地産地消の意識向上につなげ、生産と消費拡大を図ることを目的に、「木更津市地産地消推進店認定事業」を創設し、

小売店・飲食店からの申請を『ちばの食育月間」に合わせ１１月から始めました。 

「推進店」はのぼり旗、ステッカーが目印！ 推進店認定の詳細
はこちらから 
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旬な地元産農林水産物を食べよう！（レシピ付き紹介） 

国の食育月間（６月）に合わせ、旬な地元産農林水産物を食べよう！と

簡単なレシピをつけ、市広報誌、市ホームページの他民間情報紙にも協力

いただき、毎月発信しています。 

このレシピは、健康推進課（協力：食生活改善サポーター）、学校給食

課、こども保育課の栄養士が輪番制で作成しています。 

☝とうもろ
こしレシピ 

☝きゅうり
レシピ 

6月 ７月 
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☝ブルーベ
リーレシピ 

☜米レシピ 

ほうれん草
レシピ☞ 

☜栗 
レシピ 

８月 

９月 

10月 

11月 



 

 

 

 

 

 

 

 

6月号「とうもろこし」 （2022.11.29調査）

番号 年代 特に興味を持った記事・意見・感想
1 40代 コーンハンバーグに関して子供に作ってあげたくて参考に読ませてもらいました(o^^o)
2 60代 コーンハンバーグ、一工夫で、いつもと違うハンバーグが作れそうです。早速トライしてみます。
3 40代 とうもろこしのレシピが美味しそうで、早速作りました。とうもろこしの産地の2位が千葉県というのも初めて知りました。
4 50代 「コーンハンバーグ」という作り方は初めてなので、是非作ってみようと思います。
5 60代 木更津の農林水産物の紹介は楽しみです。
6 60代 旬の地元産のレシピ作ってみようと思いました。

7月号「きゅうり」

８月号「ブルーベリー」
番号 年代 特に興味を持った記事・意見・感想

1 50代
ブルーベリー大福の作り方
大福とブルーベリーが好きな家族の為に作ってみようと思いました。

2 30代 ブルーベリー大福

９月号「お米」
番号 年代 特に興味を持った記事・意見・感想

1 50代 チーズとじゃこのおにぎりレシピ
2 50代 木更津の特産品を使ったレシピをもっと知りたいです。

3 10歳未満
地元農林水産物を食べよう！「お米」のおにぎりの写真が美味しそうでした。
お母さんが、木更津のつぶすけの新米を30キロ予約してくれたので、届いたら作ってもらいます。

4 60代
「チーズとじゃこのおにぎり」
さっそく作りました。和と洋がマッチして、非常に美味しいおにぎりでした。また作ります。

5 80代 小学校、中学校の給食米が無農薬、無化学肥料で有機米だと言うこと。

6 50代
"旬の地元産農林水産物を食べよう「お米」"で紹介されたおにぎり
新米が手に入ったので、早速作ってみます。

7 60代 旬の地元産農林水産物を食べよう「お米」
8 50代 旬の地元産農林水産物を食べよう！「お米」
9 70代 旬の地元産農林水産物「お米」

10月「栗」
番号 年代 特に興味を持った記事・意見・感想

1 60代 栗プリンの作り方に、目が止まりました。ぜひ、作ってみたいと思います。
2 40代 栗プリン。作ってみたいなと思った。
3 40代 クリプリンの作り方

計 20

広報「きさらづ」に寄せられたアンケート調査結果（抜粋）


